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FOURS À MICRO-ONDES - SÉRIE ER

s t a n d a r d
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référence largeur profondeur hauteur puissance Euros HT

ER 932 540 400 315 900 695

Commande : minuterie mécanique - Réglage puissance (5 niveaux) et temps - Durée du cycle : 
de 0 à 60 min. - Plateau débrayable permettant toutes formes de récipients - Compatible en 60 hz

ER 932 I 540 400 315 900 920

Idem avec carrosserie inox

p r o g r a m m a b l e

référence largeur profondeur hauteur puissance Euros HT

ER 1046 540 400 315 1 000 695

Commande : 6 boutons de pré-selection fixe ( 30 sec/ 1 mn/ 2 mn/ 3 mn/ 4 mn/ 5mn.)
Affichage du temps de cuisson + sonnerie en fin de cycle.

ER 1046 I 540 400 315 1 000 920

Idem avec carrosserie inox

Infos produit

Gamme professionnelle.
Carrosserie extérieure tôle
peinte noire (ou option inox).
Cuve inox.

- 24 litres plateau tournant. 

- Diam 30 intégré dans la sole
(réduisant les risques de casse).

- Façade (bandeau + porte) inox.

- Cavité incurvée avec pointe diamant
facilitant la répartition des ondes. 

- Eclairage intérieur. 

- Electricité 230/1/50 

- 60Hz sur ER 932.

- Dim cavité intérieure :
L 350 x P 320 x H 210.

ER 932

ER 1046

 



FOURS À MICRO-ONDES - SÉRIE ER

c a f é t é r i a

149www.codigel.com | catalogue 2008 

référence largeur profondeur hauteur puissance Euros HT

ER 1042 C 540 400 315 1 000 695

Commande : minuterie pré programmée bouton marche/arrêt - réglée sur puissance maximale - 
Durée du cycle : 1 minute + possibilité par appui supplémentaire de rajouter phase de 15 sec jusqu'à
une durée maximum de 3 mn - Déroulement du temps + sonnerie en fin.

ER 1042 CI 540 400 315 1 000 920

Idem avec carrosserie inox

Plus compacte, plus moderne,
une gamme qui correspond
aux besoins des restaurants,
collectivités et chaînes de
cafétérias ou des grands
noms de la restauration.
Toujours partenaire des
mêmes bureaux d'étude et des
mêmes usines depuis près de
trente ans, CODIGEL, avec
cette gamme répond aux
critères modernes de
technicité, de normes de
sécurité et d'esthétisme.

ER 1042C

ER 1042C PORTE OUVERTE

CUISSON

Achats quantitatifs

Pour 3 machines : + 3%

Pour 5 machines : + 5%

sur vos conditions habituelles,

possibilité de panachage.

VALABLE SUR TOUT LE CATALOGUE

(hors promotions, conditions spéciales ou accessoires).

Une seule commande et un seul lieu de livraison.



FOURS À MICRO-ONDES - SÉRIE SANYO

p r o g r a m m a b l e
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référence largeur profondeur hauteur puissance capacité Euros HT

EMS 1000 520 412 296 1 000 22 L 835

EMC 1100 527 415 287 1 100 19 L 1 535

EMC 1400 422 540 335 1 400 19 L 1 875

Infos produit

Sole fixe en céramique
Carosserie extérieure inox.
Cavité intérieure inox.

- Eclairage intérieur.

- Bandeau électronique à touches
digitales.

- Antenne tournante pour la répartition
des ondes.

- 10 niveaux de puissance avec
option de 0 à 100% par
augmentation de 10%.

- Electricité 230/1/50.

EMS 1000
- Dimensions intérieures : 

L 349 x P 355 x H 182 
- 10 programmes avec 3 niveaux de

mémoire (inclus décongélation).

EMS 1100
- Dimensions intérieures : 

L 330 x P 330 x H 175 
- 10 programmes préréglés avec 3

niveaux de mémoire + bouton rotatif
de réglage. 

- Position multiportions (2 ou 3).

EMC 1400
- Dimensions intérieures : 

L 330 x P 330 x H 175 
- 10 programmes préréglés avec 2

niveaux de mémoire + bouton de
décongélation manuelle.

- Position multiportions (2 ou 3) - 2
Magnétrons (haut et bas)

EMS 1000

EMC 1100

EMS 1400
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p r o g r a m m a b l e
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référence largeur profondeur hauteur puissance capacité Euros HT

EMC 1900 M 422 540 335 1 900 19 L 1 980

EMC 1900 422 540 335 1 900 19 L 2 100

EMC 2001 610 493 410 1 900 37 L 2 900

Micro-ondes multi-fonctions (MO/four/gril ou combiné) 
EMCD 2900 520 464 315 800 19 L 3 150

Infos produit

Sole fixe en céramique.
Carosserie extérieure inox.
Cavité intérieure inox.

EMC 1900 - EMC 1900M
- Dimensions intérieures : 

L 330 x P 330 x H 175.
- 2 magnétrons (haut et bas).
EMC 1900M
- Commande mécanique par bouton

rotatif + 4 niveaux de puissance.
EMC 1900
- Commande digitale avec 20

programmes + position multiportions
(2 ou 3 plats en même temps).

EMC 2001
- Dimensions intérieures : 

L 374 x P 413 x H 238.
- 10 programmes préréglés avec

3 niveaux de mémoire + bouton
rotatif de réglage jusqu’à 10 mn. 

- Cavité intérieure : 2/3 GN - 3 niveaux
de puissance.

- 2 magnétrons en plafonnier.
- Position multiportions (2 ou 3).

EMCD 2900
- Dimensions intérieures : 

L 330 x P 330 x H 165.
- 10  niveaux de puissance.
- Four 150/250° par résistances haut

et bas, puissance 1300 w. 
- Grill haut, puissance 900 w.
- 50 mémoires.

EMC 1900

EMC 1900M

EMC 2001

EMCD 2900

Nouveau

Nouveau
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f o u r s  à  m i c r o - o n d e s

LA GAMME ÉCONOMIQUE

référence largeur profondeur hauteur puissance restituée Euros HT

M 900 508 420 305 900 290

MO 002184 510 410 300 900 310

P 100 520 444 312 1000 500

Infos produit

M 900
- Intérieur et extérieur inox.
- Capacité 23 L.
- Dim. int. L 305 x P 330 x H 215.
- Puissance absorbée : 1400 watts.
- Plateau tournant.
- Diamètre plateau 314 mm.

MO 002184 
- Intérieur et extérieur inox.
- Capacité 23 L.
- Dim. int. L 325 x P 300 x H 205.
- Puissance absorbée : 1350 watts.
- Plateau tournant.
- Grill puissance 1000 w.
- Timer 30 mn.
- Diamètre plateau 315 mm.

P 100
- Intérieur et extérieur inox.
- Capacité 25 L.
- Dim. int. L 348 x P 328 x H 210.
- Puissance absorbée : 1400 watts.
- Plateau fixe
- Programmable de 10 à 100 sec.

MO 002184

M 900

P 100

Nouveau

Nouveau

Franco
à partir de

350 euros HT net
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LA GAMME ÉCONOMIQUE

f o u r s  à  a i r  p u l s é

référence largeur profondeur hauteur watts Euros HT

RFF 504 597 531 530 2700 640

Kit 3729 kit de 4 grilles 435 x 320 - inox (pour modèle 504) 50

RFT 844 830 665 530 5500 1 840

Infos produit

RFF 504
- Carrosserie tôle peinte noire 
- Façade inox - Chambre de cuisson

émaillée (4 niveaux 435x320 fournis
en dotation) 

- Réglage minuterie de 0 à 60 mn
- Température réglable de 50 à 250°
- Double vitrage 

RFT 844
- Four GASTRO GN1/1 ou PATISSIER

600x400 (4 niveaux non fournis) 
- Carrosserie et chambre inox 
- Ventilation interne à deux turbines en

contre-rotation à sens alterné 
- Réglage minuterie de 0 à 60 minutes.
- Température réglable de 50 à 250°
- Alimentation : 230/1/50

(commutable 400/3/50).

RFF 504

RFT 844
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PLAQUES À SNACKER

Un acompte de 30% sera demandé pour toute commande "spéciale”.  
La multiplicité de la gamme entraîne un délai de livraison d’environ

5 semaines à compter de la signature du plan.

Options & accessoires
Support Support dimensions de 600 à 1000 (toujours livré avec étagère) 445

Support Support dimensions supérieures à 1000 (toujours livré avec étagère) 650

Roulettes Jeu de 4 200

Rainurage Le " (pouce, soit chaque 2,54 cm, préciser emplacement) 77

Top side Système d'accroche avec boitier de commande (obligatoire quand installation de presse) 2 450

Presse lisse Largeur 267 mm - 4,5kw - 230/1/50 - Permet de cuire les deux cotés à la fois 7 730
Permet un gain de place pour une production identique

Presse rainurée Largeur 267 mm - 4,5kw - 230/1/50 - Permet de commander une plaque plus petite 8 500

Grill Teppanyaki électrique

référence larg.utile prof.utile nb.zone kw voltage Euros HT

TEPPANYAKI 1067 1067 762 2 7,2 230/1/50 17 580

Fabriquée dans les mêmes matériaux qu'une Miraclean standard (possibilité de découpe sur la 
plaque), il s'agit d'une plaque à encastrer avec la partie centrale en zones de chauffe (toujours 609 x
457 mm) et les deux cotés servant de surface de préparation (cuisine spectacle) et de maintien
(surface sans résistance).

Autres dimensions (de 61 x 61 à 163 x 77) nous consulter

Infos produit

"Miraclean Keating" : la
référence en la matière

Existe en modèle tout lisse, toute
rainurée, ou mixte. Il convient de
privilégier une plaque lisse ou au
maximum 1/2 rainurée.

Le rainurage n'est là que pour un léger
marquage, la cuisson se fait
prioritairement en zone lisse.

Emplacement et dimension du
rainurage à préciser à la commande.

Pour calculer le rainurage :
- Prendre la largeur US de la plaque

(24", 27", 30"…).

- Définir une proportion de rainurage
(1/3, 1/4...), ex : 1/3 sur largeur
30" = 10 lignes de rainurage).

- Multiplier le nombre de lignes de
rainurage par le coût unitaire, 
ex. : 10 x 72 euros.

- Rajouter le coût du rainurage au prix
de la plaque lisse.

TOP SIDE + PRESSE LISSE ET PRESSE RAINURÉE

TEPPANYAKI



g a z  ( n a t u r e l  o u  p r o p a n e )
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référence larg.US larg.utile prof.utile nb.zone kw (G20) kw (G31) Euros HT

699 x 619 27" 610 457 2 12,2 11,4 9 560

775 x 619 30" 686 457 2 12,2 11,4 10 920

927 x 619 36" 838 457 2 12,2 11,4 12 770

1080 x 619 42" 991 457 2 18,37 17,11 14 000

1232 x 619 48" 1143 457 2 24,4 22,82 15 300

Encastrable (profondeur 648) + 10%

699 x 772 27" 686 610 2 13,6 12,4 9 980

775 x 772 30" 686 610 2 13,6 12,4 11 200

927 x 772 36" 838 610 2 13,6 12,4 12 995

1080 x 772 42" 991 610 2 20,4 18,6 14 250

1232 x 772 48" 1143 610 2 27,2 24,8 15 625

Encastrable (profondeur 805) + 10%

PLAQUES À SNACKER

Infos produit

"Miraclean Keating" : la
référence en la matière

- La plaque au chrome n'est pas
composée d'une simple couverture de
chrome.

- La plaque avec un alliage à base de
chrome dur (+acier et carbone) sur
toute l'épaisseur.

- La plaque qui évite les risques de
décollage du chrome.

- La plaque qui permet de travailler dans
les conditions les plus difficiles
(tranchage par ex).

- Cuisson par contact (travail à
température plus basse, moins de
chaleur dans la cuisine).

- Cuisson sans odeur, sans fumée, sans
graisse, sans carbonisation.

- Thermostat réglable jusqu'à 280°.

- Hauteur du plan de travail : 305 mm.

- Hauteur hors tout à l'arrière : 422 mm.

- Prévoir barres de protection : + 4cm à
l'avant.

PRÉCISER À LA COMMANDE GAZ
NATUREL OU GAZ PROPANE
(prévoir alimentation
élec.230/1/50 - 1 ampoule)

Un acompte de 30% sera demandé pour toute commande "spéciale”.  
La multiplicité de la gamme entraîne un délai de livraison d’environ

5 semaines à compter de la signature du plan.



g a z  ( n a t u r e l  o u  p r o p a n e )

183www.codigel.com | catalogue 2008 

PLAQUES À SNACKER

Options & accessoires
Support Support dimensions de 600 à 1000 (toujours livré avec étagère) 445

Support Support dimensions supérieures à 1000 (toujours livré avec étagère) 650

Roulettes Jeu de 4 200

Rainurage Le " (pouce, soit chaque 2,54 cm) 77

Keating
Société créée en 1931, est l'un des leaders mondiaux dans le domaine de la
cuisson de rendement et est présente sur les cinq continents. Ce matériel est
référencé par les plus grandes chaînes américaines et les plus grands noms
de la restauration.

Infos produit

"Miraclean Keating" : la
référence en la matière

Existe en modèle tout lisse, toute
rainurée, ou mixte. Il convient de
privilégier une plaque lisse ou au
maximum 1/2 rainurée.

Le rainurage n'est là que pour un léger
marquage, la cuisson se fait
prioritairement en zone lisse.

Emplacement et dimension du
rainurage à préciser à la commande.

Pour calculer le rainurage :
- Prendre la largeur US de la plaque

(24", 27", 30"…).

- Définir une proportion de rainurage
(1/3, 1/4...), ex : 1/3 sur largeur 30"
= 10 lignes de rainurage).

- Multiplier le nombre de lignes de
rainurage par le coût unitaire, 
ex. : 10 x 72 euros.

- Rajouter le coût du rainurage au prix
de la plaque lisse.

Achats quantitatifs

Pour 3 machines : + 3%

Pour 5 machines : + 5%

sur vos conditions habituelles,

possibilité de panachage.

VALABLE SUR TOUT LE CATALOGUE

(hors promotions, conditions spéciales ou accessoires).

Une seule commande et un seul lieu de livraison.


