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MACHINES À PAILLETTES
Série Ice Queen - Carrosserie inox

Infos produit

- Glace grains non agressive,
système à vis sans fin,
(évaporateur cylindrique vertical)

- Gaz R404

- Raccordement : eau 3/4 gaz

- Vidange 20 mm

- Livré avec filtre anti-boue

- Pour les machines sans bacs de
stockage, sortie par le socle
inférieur

Sur commande : 
- IQ400/550 en 230/1/50
- Version 60 Hz

Filtres page 27

IQ 1100

IQ 150 À 550

IQ135

IQ85

IQ45

Voir contrat à remplir page 8

Nouveau



19www.codigel.com | catalogue 2008 

référence largeur profondeur hauteur puissance compresseur production stockage Euros HT
watts 24 heures kg

TÊTES DE PRODUCTION AVEC BAC DE STOCKAGE

IQ 45 A 405 515 750 + 150 (pieds) 460 3/8cv 40 kg 12 2 750

IQ 85 A 465 615 790 + 150 (pieds) 500 1/4cv 85 kg 26 2 975

IQ 135 A 515 550 1335 + 80 (pieds) 640 3/8cv 135 kg 60 3 950

TÊTES DE PRODUCTION SANS BAC DE STOCKAGE (voir bacs de stockage page 16)

IQ 150 A 515 550 486 650 3/8cv 140 kg modulable 3 530

IQ 200 A 515 550 575 780 1/2cv 220 kg modulable 3 950

IQ 400 A 675 550 660 1100 3/8cv 390 kg modulable 5 350

IQ 550 A TRI 675 550 800 1700 5/8cv 530 kg modulable 7 000

IQ 1100 A TRI 1335 610 770 3400 5/8cv 1120 kg modulable 12 000

référence largeur profondeur hauteur puissance compresseur production stockage Euros HT
watts 24 heures kg

TÊTES DE PRODUCTION AVEC BAC DE STOCKAGE

IQ 45 E 405 515 750 + 150 (pieds) 460 3/8cv 40 kg 12 2 900

IQ 85 E 465 615 790 + 150 (pieds) 500 1/4cv 85 kg 26 3 100

IQ 135 E 515 550 1335 + 80 (pieds) 640 3/8cv 135 kg 60 4 050

TÊTES DE PRODUCTION SANS BAC DE STOCKAGE (voir bacs de stockage page 16)

IQ 150 E 515 550 486 650 3/8cv 140 kg modulable 3 750

IQ 200 E 515 550 575 780 1/2cv 220 kg modulable 4 100

IQ 400 E 675 550 660 1100 1+3/8cv 390 kg modulable 5 500

IQ 550 E TRI 675 550 800 1700 1+5/8cv 530 kg modulable 7 250

IQ 1100 E TRI 1335 610 770 3400 2x1+5/8cv 1120 kg modulable 12 385

TÊTES DE PRODUCTION groupe à distance pour grandes surfaces

GIQ 550 525 410 815 600 sans 560 kg 5 200

380/3/T + N - Besoin : température à évaporation -15° - 2 675 watts - 2 300 F/h

GIQ 1100 790 505 815 1200 sans 1120 kg 9 800

380/3/T + N - Besoin : température à évaporation -15° - 5 350 watts - 4 600 F/h

e a u

a i r

Nouveau

Nouveau
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MACHINES À ÉCAILLES - GAMME COMPACT

Les machines SCALA sont livrées avec :

- système d'arrêt électronique,
- groupe de condensation avec tableau

electronique de régulation,
- bouteille liquide,
- valve d'expansion electronique,
- motoréducteur à entraînement direct,
- pompe immergée,
- échangeur de chaleur,
- chassis en acier inox,

- isolement en polyuréthane expansé,
- coussinet central,
- plaque de distribution homogène,
- répartiteur d'eau,
- contrôle electronique pour detection du

manque d'eau, sens du moteur, hausse
de courant, hausse de température et
bac de stockage plein.

- bac à sel.

Infos produit

- Gamme COMPACT Ensemble
monobloc réunissant le
générateur de glace + groupe
frigorifique complet
(compresseur/ condenseur)
monté sur chassis +
équipement électrique.

- Machine livrée sans carrosserie -
400/3/50+T+N.

- Arrivée d'eau en 3/4".
- Vidange en 21mm.
- Possibilité d'adapation sur bac de

stockage (nous consulter), ou direc-
tement sur chambre froide (poids
des unités de 180 à 1500 kg).

- Refroidissement à air.

Disponibilité : 4 à 6 semaines

Gamme Compact : remise particulière

Contactez votre responsable régional ou le siège.

LE POISSON
Extrait de l’arreté du 4 octobre 1973 (JO du 24 novem-
bre 1973) réglementant les conditions d’hygiène applica-
bles dans les lieux de vente au détail des produits de la
mer et d’eau douce.
Article 18
La glace utilisée pour la réfrigération des produits de la
mer et d’eau douce est fabriquée avec de l’eau potable.
Toutefois, l’emploi de la glace préparée avec de l’eau de
mer peut être admise dans le cas où l’eau douce fait défaut
et à condition que l’eau de mer utilisée ne puisse pas nuire
à la qualité ou à la salubrité des produits. Les morceaux
de glace utilisés ne doivent pas risquer de détériorer les
produits réfrigérés.
Article 21
Les poissons frais non préemballés, exposés à la vente,
sont réfrigérés avec de la glace. Cette prescription est
obligatoire même si les poissons frais sont présentés sur
un étal réfrigéré. Dans ce cas, la température de l’étal doit
permettre la fusion de la glace et en aucun cas ne doit
provoquer un début de congélation lente des denrées
exposées. Pendant l’exposition à la vente, la glace est en
quantité suffisante et répartie de façon à maintenir la tem-

pérature interne des produits entre 0°C et + 5°C. L’eau
de fusion de la glace ne doit pas séjourner au contact des
produits. Les poissons frais non exposés à la vente sont
entreposés sous glace. Cette disposition est applicable
dans les chambres froides. La glace doit être en quantité
suffisante et répartie de façon à maintenir la température
interne des poissons entre 0°C et +2°C. Les dispositions
prévues aux 3 alinéas ci-dessus sont applicables aux
céphalopodes présentés à l’état frais.

Extrait de l’arreté du 9 mai 1995 réglementant l’hygiène
des aliments remis directement au consommateur. 
Chapitre III - Article 18
Lorsque la glace est nécessaire, elle doit être fabriquée,
manipulée et stockée dans des conditions prévenant toute
contamination.

Annexes - Températures de conservation de
certaines denrées alimentaires
Les denrées mentionnées ci-après doivent être mainte-
nues jusqu’à leur remise au consommateur aux tempéra-
tures ci-dessous : sur glace fondante (0 °C à + 2 °C) :
poissons, crustacés, mollusques autres que vivants.

La glace est un produit alimentaire
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g a m m e  c o m p a c t

- L'écaille est une glace plate, légèrement arron-
die, permettant une grande zone de contact
avec l'aliment. 

- La glace est produite à l'intérieur d'un cylindre
isolé de l'extérieur. L'eau, amenée par une
pompe, coule en continu sur la paroi intérieure
réfrigérée ou elle est immédiatement congélée.
Un racleur balaie la surface du cylindre et
décolle une glace parfaitement sèche. 

- Température de la glace : -5°/-10° (épaisseur
2mm). 

- 1 litre d'eau = 1 kilo de glace écaille. 
- Une production de 1000 kg/24 h = consom-

mation de 42 litres/heure.
Attention : selon les conditions de tempéra-
ture extérieure, de température de l'eau et
la qualité de celle-ci, les productions peu-
vent varier jusqu'à 20%.

référence largeur profondeur hauteur poids compres.HP production puissance (watts) Euros HT

SCALA 400 1100 700 720 180 2 400 1600 9 350

SCALA 1000 1320 1060 870 315 6 1000 3400 12 900

SCALA 1500 1320 1060 1050 380 8 1500 6700 19 900

SCALA 2000 1620 1060 1150 470 10 2000 7500 23 500

SCALA 3000 1620 1060 1500 590 12 3000 10500 34 000

SCALA 5000 2100 1850 1250 800 25 5000 20000 44 000

SCALA 10 T 2100 1850 1800 1200 50 10000 39000 75 000

SCALA 15 T 3700 2200 2100 1500 75 15000 57000 120 000

Options
Autres productions - Groupe à distance - Carrosserie - Bacs de stockage Nous consulter

Le fabricant se réserve le droit de modifier les dimensions des machines pour améliorations diverses.
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MACHINES À ÉCAILLES : GAMME SPLIT

La glace est un produit alimentaire

Infos produit

- Gamme SPLIT 
Ensemble générateur seul
(évaporateur) livré avec
connexions électriques.

- Machine livrée sans carrosserie -
400/3/50+T+N.

- Arrivée d'eau en 3/4".
- Vidange en 21mm.
- Possibilité d'adapation sur bac de

stockage (nous consulter), ou direc-
tement sur chambre froide (poids
des unités de 210 à 1 500 kg).

- Refroidissement à air.

Disponibilité : 6 à 8 semaines

Les machines SCALA 
sont livrées avec :

- système d'arrêt électronique,
- groupe de condensation avec

tableau electronique de régulation,
- bouteille liquide,
- valve d'expansion electronique,
- motoréducteur à entraînement

direct,
- pompe immergée,
- échangeur de chaleur,
- chassis en acier inox,
- isolement en polyuréthane expansé,
- coussinet central,
- plaque de distribution homogène,
- répartiteur d'eau,
- contrôle electronique pour detection

du manque d'eau, sens du moteur,
hausse de courant, hausse de tem-
pérature et bac de stockage plein,

- bac à sel.
Emballage renforcé : 

nous consulter

LE POISSON
Extrait de l’arreté du 4 octobre 1973 (JO du 24 novem-
bre 1973) réglementant les conditions d’hygiène applica-
bles dans les lieux de vente au détail des produits de la
mer et d’eau douce.
Article 18
La glace utilisée pour la réfrigération des produits de la
mer et d’eau douce est fabriquée avec de l’eau potable.
Toutefois, l’emploi de la glace préparée avec de l’eau de
mer peut être admise dans le cas où l’eau douce fait défaut
et à condition que l’eau de mer utilisée ne puisse pas nuire
à la qualité ou à la salubrité des produits. Les morceaux
de glace utilisés ne doivent pas risquer de détériorer les
produits réfrigérés.
Article 21
Les poissons frais non préemballés, exposés à la vente,
sont réfrigérés avec de la glace. Cette prescription est
obligatoire même si les poissons frais sont présentés sur
un étal réfrigéré. Dans ce cas, la température de l’étal doit
permettre la fusion de la glace et en aucun cas ne doit
provoquer un début de congélation lente des denrées
exposées. Pendant l’exposition à la vente, la glace est en
quantité suffisante et répartie de façon à maintenir la tem-

pérature interne des produits entre 0°C et + 5°C. L’eau
de fusion de la glace ne doit pas séjourner au contact des
produits. Les poissons frais non exposés à la vente sont
entreposés sous glace. Cette disposition est applicable
dans les chambres froides. La glace doit être en quantité
suffisante et répartie de façon à maintenir la température
interne des poissons entre 0°C et +2°C. Les dispositions
prévues aux 3 alinéas ci-dessus sont applicables aux
céphalopodes présentés à l’état frais.

Extrait de l’arreté du 9 mai 1995 réglementant l’hygiène
des aliments remis directement au consommateur. 
Chapitre III - Article 18
Lorsque la glace est nécessaire, elle doit être fabriquée,
manipulée et stockée dans des conditions prévenant toute
contamination.

Annexes - Températures de conservation de
certaines denrées alimentaires
Les denrées mentionnées ci-après doivent être mainte-
nues jusqu’à leur remise au consommateur aux tempéra-
tures ci-dessous : sur glace fondante (0 °C à + 2 °C) :
poissons, crustacés, mollusques autres que vivants.

Gamme Split : remise particulière

Contactez votre responsable régional ou le siège.
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g a m m e  s p l i t  -  é v a p o r a t e u r  s e u l

référence largeur profondeur hauteur poids production puissance (watts) motoréducteur Euros HT
frigo nécessaire HP

SCALA 1000SPLIT 1050 850 870 210 1000 8000 1/4 11 950

SCALA 1500SPLIT 1050 850 870 300 1500 10000 1/3 13 400

SCALA 2000SPLIT 1050 850 1080 330 2000 14000 1/3 15 500

SCALA 3000SPLIT 1050 850 1300 400 3000 18500 1/2 19 900

SCALA 5000SPLIT 1850 1150 1250 650 5000 35000 1/2 28 000

SCALA 10TSPLIT 1850 1150 1800 1200 10000 55000 3/4 40 500

SCALA 15TSPLIT 2700 1800 2100 1500 15000 85000 1 48 000

Options
Autres productions - Groupe à distance - Carrosserie - Bacs de stockage

Le fabricant se réserve le droit de modifier les dimensions des machines pour améliorations diverses.

- L'écaille est une glace plate, légèrement arrondie, per-
mettant une grande zone de contact avec l'aliment. 

- La glace est produite à l'intérieur d'un cylindre isolé de
l'extérieur. L'eau, amenée par une pompe, coule en
continu sur la paroi intérieure réfrigérée ou elle est
immédiatement congélée. Un racleur balaie la surface
du cylindre et décolle une glace parfaitement sèche. 

- Température de la glace : -5°/-10° (épaisseur 2mm). 
- 1 litre d'eau = 1 kilo de glace écaille. 
- Une production de 1000 kg/24 h = consommation de

42 litres/heure.
Attention : selon les conditions de température exté-
rieure, de température de l'eau et la qualité de celle-
ci, les productions peuvent varier jusqu'à 20%.
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B170

référence largeur profondeur hauteur stockage Euros HT

BACS DE STOCKAGE

B170 760 750 640 68 1 100

B400 760 860 970 132 1 420

B420 560 860 1270 141 1 420

B570 760 860 1270 195 1 550

C730S 1070 800 1170 255 2 200

Les hauteurs sont données avec pieds de 152 mm, réglables jusqu'à 178 mm.

Autres modèles Nous consulter

Adaptateur (K000214) à prévoir quand les dimensions de la tête
et du bac diffèrent : 220 euros HT

a i r  /  e a u

Glaçons cube série SD : 22 x 22 x 22 mm
Glaçons cube série SR : 29 x 29 x 22 mm

MACHINES À GLAÇONS - GAMME MANITOWOC

Infos produit

- Carrosserie inox.

- Fabrication par évaporateur
vertical en cuivre. 

- Possibilté de superposer les
têtes de production. 

- Système automatique de
nettoyage. 

- Démoulage par gaz chaud. 

- Gaz R404. 230/1/50

SD0302
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référence largeur profondeur hauteur production puiss.cv Euros HT
24 heures

TÊTE DE PRODUCTION (livrée seule)

SD0302 (A) 760 620 420 132 1/2 3 480

SD0303 (w) 760 620 420 132 1/2 3 480

SR0420 (A) 560 620 670 241 3/4 3 995

SR0421 (w) 560 620 670 241 3/4 3 995

SD0602 (A) 760 620 550 313 1 5 150

SD0603 (w) 760 620 550 313 1 5 150

SR0850 (A) 760 620 670 395 1+1/2 6 400

SR0851 (w) 760 620 670 395 1+1/2 6 400

Autres formes de glaçons - Autres productions Nous consulter
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Tête Bac Prix

SD0302 (A) ou SD0303 (W) + B170 4 580

SD0302 (A) ou SD0303 (W) + B400 4 900

SR0420 (A) ou SR0421 (W) + B420 5 415

SD0602 (A)o ou SD0603 (W) + B400 6 570

SD0602 (A)o ou SD0603 (W) + B570 6 700

SR0850 (A) ou SR0851 (W) + B570 7 950

SR0850 (A) ou SR0851 (W) + C730S* 8 600

* Adaptateur K00023 inclus 

Exemples de machines complètes 
Tête + Bac recommandé

Achats quantitatifs

Pour 3 machines : + 3%

Pour 5 machines : + 5%

sur vos conditions habituelles,

possibilité de panachage.

VALABLE SUR TOUT LE CATALOGUE

(hors promotions, conditions spéciales ou accessoires).

Une seule commande et un seul lieu de livraison.
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MACHINES SUR COMMANDE - DÉLAI DE 2 À 4 SEMAINES

référence largeur profondeur hauteur puissance compresseur production stokage kg Euros HT
watts cv kg/24h 

STAR 20A 405 510 640 205 1/6 18 9 1 200
STAR 30A 405 510 745 230 1/6 28 12 1 500
STAR 40A 405 510 865 260 1/5 37 20 1 850
STAR 50A 515 555 865 295 1/4 47 25 1 960
STAR 60A 595 555 990 300 1/4 55 30 2 150
STAR 90A 675 555 990 400 3/8 75 37 2 900
STAR 130A 835 555 990 550 1/2 122 45 3 580

STAR 20 E 405 510 640 205 1/6 23 9 1 320
STAR 30 E 405 510 745 230 1/6 33 12 1 620
STAR 40 E 405 510 865 260 1/5 42 20 1 960
STAR 50 E 515 555 865 295 1/4 52 25 2 020
STAR 60 E 595 555 990 300 1/4 60 30 2 290
STAR 90 E 675 555 990 400 3/8 81 37 3 150
STAR 130 E 835 555 990 550 1/2 130 45 3 880

SPIKA 33A 515 610 590 500 1/4 30 14 1 700
SPIKA 55A 515 610 840 600 3/8 54 22 1 900
SPIKA 111A 880 610 840 800 1/2 100 45 3 300
SPIKA MS200A 762 630 590 1400 1 + 1/2 226 MOD 4 250
SPIKA MS400A 762 630 850 1900 2 394 MOD 5 100

SPIKA 33E 515 610 590 500 1/4 33 14 1 850
SPIKA 55E 515 610 840 600 3/8 57 22 2 100
SPIKA 111E 880 610 840 800 1/2 106 45 3 450
SPIKA MS200E 762 630 590 1400 1 + 1/2 230 MOD 4 450
SPIKA MS400E 762 630 850 1700 2 403 MOD 5 250
Systéme à évaporateur vertical - Glaçons sous formes de dés parfaits, ou de demi-dés 
Condenseur surdimenssioné pour climats chauds - Dispo en 50/60 Hz - Gaz R404

DELTA30A 405 560 770 423 1/4 30 12 1 500
DELTA 45A 460 640 900 540 3/8 45 19 1 750
DELTA 60A 515 610 900 650 3/8 57 22 2 080
DELTA 80A 715 610 945 780 1/2 81 30 2 715
DELTA 140A 715 700 1110 1300 1+3/8 140 55 3 655

DELTA 30E 405 560 770 423 1/4 33 12 1 580
DELTA 45E 460 640 900 540 3/8 48 19 1 825
DELTA 60E 515 610 900 650 3/8 60 22 2 180
DELTA 80E 715 610 945 780 1/2 83 30 2 820
DELTA 140E 715 700 1110 1300 1+3/8 145 55 3 700
Systéme à propulsion avec injecteurs élastiques pour éviter le calcaire - Dispo en 50/60 Hz - Gaz R404

SUPERSTAR 45A 460 610 900 540 3/8 38 19 1 840
SUPERSTAR 60A 515 610 900 650 3/8 48 22 2 190
SUPERSTAR 80A 715 610 945 780 1/2 69 30 2 850
SUPERSTAR 90A 715 610 1025 1100 7/8 76 37 3 100
SUPERSTAR 140A 715 700 1110 1300 1+3/8 119 55 3 830

SUPERSTAR 45E 405 560 770 423 1/4 41 19 1 660
SUPERSTAR 60E 460 640 900 540 3/8 51 22 2 290
SUPERSTAR 80E 515 610 900 650 3/8 71 30 2 960
SUPERSTAR 90E 715 610 945 780 1/2 80 37 3 350
SUPERSTAR 140E 715 700 1110 1300 1+3/8 121 55 3 880
Systéme à propulsion avec injecteurs élastiques pour éviter le calcaire - Dispo en 50/60 Hz - Gaz R404

ALFA 25A 405 515 640 355 1/5 20 9 1 350
ALFA 30A 405 560 770 425 1/4 27 12 1 500
ALFA 40A 460 595 790 540 3/8 38 15 1 750
ALFA 50A 515 610 900 650 3/8 53 22 2 080
ALFA 70A 715 610 945 775 1/2 69 30 2 715
ALFA 90A 715 610 1025 1100 7/8 88 37 2 900
ALFA 140A 715 700 1110 1500 1 3/8 133 55 3 655

ALFA 25E 405 515 640 355 1/5 22 9 1 390
ALFA 30E 405 560 770 425 1/4 30 12 1 580
ALFA 40E 460 595 790 540 3/8 41 15 1 825
ALFA 50E 515 610 900 650 3/8 56 22 2 180
ALFA 70E 715 610 945 775 1/2 73 30 2 820
ALFA 90E 715 610 1025 1100 7/8 92 37 2 980
ALFA 140E 715 700 1110 1500 1 3/8 135 55 3 700
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Série Pulsar Gamme industrielle
Glaçons 50g - Prix nous consulter

MP401 (400 kg) en mono MP801 (800 kg) en tri
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Infos produit

- Durée de vie de 37 000 à 76 000 litres ! 

- Tête de vanne d’arrêt, prévoir robinet 1/4 de tour en amont.

TÊTE SANS VANNE 
AVEC ÉQUERRE 

(à fixer au mur / machine)

Filtres pour machine à glaçons

SYSTÈME DE FILTRATION

Les avantages d'un filtre sur votre machine à glaçe :
- Une glaçe translucide, très transparente, 
- Une glaçe sans calcaire (le calcaire dans l'eau forme de la glace blan-

che),
- Une glaçe sans goût ni odeur,
- Une glaçe sans impureté,
- Une garantie de glace propre, sans bactérie.
Les filtres ne changent pas les composants chimiques de l’eau, au
contraire de l’adoucisseur qui ajoute du sel, interdit vis-à-vis de la pota-
bilité de l’eau.

Conseil : changement de filtre tous les 4 à 6 mois pour éviter une réduc-
tion du débit de l’eau.

ENTRETIEN
Hebdomadaire : nettoyage et désinfection de la pelle à glace.
Mensuel : nettoyage et désinfection de la cabine de stockage.
Trimestriel : nettoyage du condenseur à air et de son filtre.
Semestriel : nettoyage du circuit d’eau avec un détartrant alimentaire,
aseptisation et désinfection du circuit d’eau (liquide anti-algue) 

Les cadences et procédures d’entretien et de nettoyage sont données
à titre indicatif et ne doivent pas être interprétées comme des valeurs
absolues et invariables. Les cadences de nettoyage sont particulière-
ment sujettes à variation, en fonction de la qualité de l’eau utilisée et des
conditions ambiantes elles sont également fonction du volume de glace
fabriqué. De plus, chaque machine doit être entretenue individuellement
en fonction des conditions d’utilisation qui lui sont propres.

référence dimensions durée de vie filtration type charbon Euros HT

Tête + filtre pour machine de production de 20 à 50 kg de glace

ELF5M + ELF tête 345 x 90 37 900 L 5 microns Granulés 130

ELF5M cartouche de remplacement 254 x 90 37 900 L 5 microns Granulés 67

ELF1M + ELF tête 470 x 90 56 800 L 1 micron Bloc 150

ELF1M cartouche de remplacement 380 x 90 56 800 L 1 micron Bloc 77

ELF1MP + ELF tête 470 x 90 56 800 L 1 micron Bloc 150

ELF1MP cartouche de remplacement 380 x 90 56 800 L 1 micron Bloc 77

Idem avec polyphosphate - Traitement anti-tartre.

Tête + filtre pour machine de production de plus de 50 kg de glace

ELFXL1M + ELF tête 470 x 90 75 800 L 1 micron Bloc 165

ELFXL1M cartouche de remplacement 380 x 90 75 800 L 1 micron Bloc 93




